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Ment di

San Valentino
14 Febbraio 2026

Cocktail di benvenuto

Antipasto

Tartare di ombrina. battuto di capperi, pomodori, olive taggiasche,
maionese al lime e menta, germogli di pak choi e granella di pistacchio

Primo

Conchiglioni al ragu di rana pescatrice, fagioli cannellini
e pesto di basilico alla genovese

Secondo

Polpo in doppia cottura con purée di patata dolce,
indivia marinata al forno e olio al pomodoro abbrustolito

Dessert

Tortino di carote e mandorle con crema di Philadelphia,
cioccolato bianco, salsa ai lamponi e arancia

€ 65,00 p.p.
Acqua, caffe e coperto inclusi

VICOLETTO DUE MORI 5, 37121, VERONA
+39 045 8069146 - INFO@AMOBISTROT.IT
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Valentine’s Day
Menu

14th February 2026

Welcome cocktail

Starter

Horse mackerel tartare, chopped capers, tomatoes, Taggiasca olives,
lime and mint mayonnaise, pak choi sprouts and chopped pistachios

First Course

Conchiglioni pasta with monkfish ragu, cannellini beans
and Genoese basil pesto

Main Course

Twice-cooked octopus with sweet potato purée,
oven-marinated endive and roasted tomato oil

Dessert

Carrot and almond tart with Philadelphia cream cheese,
white chocolate, raspberry and orange sauce

€ 65,00 p.p.
Water, coffee and cover charge included
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